
   

                                                                   

AUTISMO a che punto siamo: 
leggi, farmaci, ricerca e buone prassi per una vita adulta di qualità 

Sabato 7 marzo 2020 ore 8.30-17 
Sala Stabat Mater–Palazzo Archiginnasio Piazza Galvani, 1b - 40124 Bologna BO 

 

8,30-9.00 accoglienza 
9,00 – 09.30 Saluto delle autorità: Matteo Lepore, Chiara Gibertoni 

e Presidente Angsa Bologna Marialba Corona 

Presentazione Convegno Simona Cascetti 

  Chairman mattino e pomeriggio  Rita Di Sarro e Paola Visconti 
 

  9,30 – 10,00 Benedetta Demartis: i nostri diritti: utopia o realtà? 

  10,00 – 10.45 Daniela Mariani Cerati: autismo e psicofarmaci 

10.45-11.15 break 
11.15-11.45 Elena Bacchelli: La genetica dell’autismo e riflessioni sulla ricerca. 

11.45-12.00 Paola Visconti: microbiota intestinale 

12.00-12.45 Antonia Parmeggiani: disturbo dello spettro autistico e disturbi della nutrizione 

 e dell’alimentazione 

 
13,00-14,00 Pausa pranzo presso il Ristorante La Torinese in Piazza Re Enzo Bologna al costo: 
 soci angsa bologna 15.00 euro non soci 25.00 euro da pagare con iscrizione 
 
14.00-14,40 Alberto Brunetti: Luna Blu. L’autismo al lavoro 

14,40-15,20 Claudia Puchetti Gianluca Amato Vitalab: Innovazione e personalizzazione dei  
 servizi educativi per adolescenti e giovani adulti: risultati della ricerca applicata 

15,20-15,40 Marco Lombardo: Bologna oltre le barriere: l’autismo e la candidatura di Bologna 
 al premio europeo delle città accessibili 
15,40-16,20 Alberto Balestrazzi: l’autismo non è un errore di sistema ma un diverso sistema 

 operativo 
16,20-17,00 discussione 

Segreteria scientifico-organizzativa: Sandra Bernardi, Vanda Berti, Sonia Cavallin, Magda Lodolini    

  POSTI LIMITATI – Iscrizione al sito www.angsabologna.it con conferma alla mail: angsaboconvegni@gmail.com 

                                                                                       

                

  Nell’ambito del 

Mese blu dell’autismo 

http://www.angsabologna.it/
mailto:angsaboconvegni@gmail.com

